Menus du 8 au 19/04/24

Lundi

Mardi

Jeudi

Vendredi

Du

au
12/
04

Beurre de sardine
Rillettes de thon

Filet de dinde moutarde

Réble de lapin vin rouge

Champignons persillés
Haricots verts

Fromage

Fruits de saison

Potage
Salade verte ccuf thon tomate
Crottes rapées

Rougail saucisses
Spaghetti bolognaise

Riz

Entremets
Fromage

Pomme au caramel
Mirabelle sirop

Avocats vinaigrette
Concombre menthe yaourt
Salade emmental radis noix

Blanquette de veau
Riz cantonais

Frites
Fromage

Créme dessert

(Eufs mayonnaise
Rosette
Rillettes de pore

Filet de poisson frais
Langue de beeuf

Brocolis
Crumble de courgette

Fromage
Semoule au lait

Fruits de saison

Du
15
au
19/
04

Betteraves chévre miel
Champignons persillés
Macédoine de légumes

Poulet mariné

Lentilles vertes
Pites sautées

Fromage

Fruits de saison

Taboulé
Salade piémontaise

Saucisses aux herbes
Merguez

Flan de courgettes mozzarella
Carottes

Entremets
Yaourts aux fruits

Fruits de saison

Tomates au basilic
Concombre a la menthe
Taboulé de sarrasin

Beeuf bourguignon
Omelette au fromage

Crumble millet chou carottes
Gratin de sarrasin chou fleurs

Fromage

Semoule de millet
Patisserie

Tartine aux radis

Salade verte au surimi
Carottes rapées a 'orange
Nuggets de poulet
Coquillettes

Fromage

Compote

Desserts sucrés

Produits laitiers

Féculents

Plat protidique, Végétarien
Légumes et fruits crus
Légumes et fruits cuits
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fruits frais présentés a tous les repas.
éserve de variation fonction des approvisi
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